
       

Kerstmenu

Carpaccio van ossenhaas
Met geroosterde pompoenpitten, truffel mayonaise, 
gekonfijte tomaten, overjarige kaas en een salade van rucola

Huis gemarineerde zalm
Met rode bietjes gebakken in balsamico en een 

mierikswortel crème

Roulleaux van maïskip
Huisgemaakte rollade van maïskip gevuld met groene asperges en truffel op 

een bedje van veldsla en granaatappel pitjes
        

Trio van paling
Een bitterbal van paling en dragon, lauwwarme paling met zoetzure wortel en 

een mousse van paling met gefrituurde kappertjes

***
       Runderbouillon

Gevuld met baby mais, shi-take en runderfilet

Gegrilde halve kreeft
Met gepofte knoflook & pepertjes

Coquilles
Gebakken in citroen olie met een puree van pistache

 
Duo van eend

Gebakken eendenborst met gekonfijte eendenbout en een compote van cranberry

***
Diamanthaas

Gebakken diamanthaas met een saus van morilles,gedroogde tomaat en een 
puree van knolselderij

    Tarbot en papillot
Tarbot gaar gestoomd in een pakketje met sesam en soja met dungesneden groenten

   Speenvarken koteletjes
Op een salade van witte bonen met een saus van balsamico en gepofte tomaatjes

 
  Zeebaars

Met een mais pannenkoekje en een saus van knoflook en tomaat 

***

  



Appel & Kaneel
Crème brulée van appel met gekarameliseerde appeltjes 

en een parfait van kaneel 
   

   Chocolade & Karamel
Karameltaart met witte chocolade ganache,

chocolade mousse en karamelkrokant

Kersen & Panna Cotta
Panna Cotta met een schuim van kersen 

en een kersen clafoutis

 
Kaasplankje

Verschillende soorten kazen met cranberry compote, 
kletzenbrood en gekarameliseerde walnoten

 
 

Kerstmenu 3-gangen: € 44,50
Kerstmenu 4-gangen: € 51,75

 
 

Kindermenu  € 14,50
 

Tomatensoep met soepballetjes
 of

 Ham met meloen
 of

 Cocktail met kip, ananas en kerrie mayonaise
 ***

 Biefstuk met friet
 of

 Visfilet met friet
 of

 Kroket/frikandel met friet
 of

 Kip met friet en appelmoes
 ***

 Kinderijsje
 
 


